MENU CUISINE Cuisine Alpine DU 23 AU 27 Février CROIX ROUGE

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Mondo

Int. 15.90
Ext. 20.40

Emincé de Dinde facon
Zurichoise,
Sauce Créme &
Champignons,
Rosti croustillant,
Carottes délicatement
olacées

Lactose, gluten

Saucisse Dorée,
Réduction d'Echalotes,
Polenta Onctueuse,
Brocoli gratiné au
Fromage d'Alpage

Lactose gluten

Tartiflette au Porc
Suisse,
Pommes de Terre
fondantes & Reblochon
affiné,

Salade Mélée croquante
a la Vinaigrette
Frangaise

Lactose

Escalope Viennoise de
Poulet Suisse
croustillante,

Nouilles fraiches au
Beurre noisette,
Betterave lentement
confite

Gluten, lactose

Filet de Truite o la
Grenobloise,

Riz Sauvage aux Notes
Toastées,
Mousseline de Céleri
délicatement citronnée
confit

Lactose

Harmony

Int. 12.80
Ext. 16.40

Paneer Tikka Masala
longuement infusé aux
épices,

Riz Basmati ,
Courgettes délicatement
parfumées au Curry
Lactose

Emincé Végétal aux
Champignons fagon Forestiére,
Purée de Pommes de Terre

., crémeuse, |
Epinards sautés aux Echalotes
Lactose, gluten

Souvlaki Végétarien
délicatement grillé,
Boulgour aux Herbes
fraiches

Gluten lactose

Nouilles aux Légumes
croquantes,
Cacahuete

Gluten, vegan

Quiche o la Courgette
parfumée & la Menthe,
Salade Mélée a la
Vinaigrette Maison

Gluten lactose

Rapido
750

Brioche & la fondue
moitié-moitié

Brioche & la fondue
moitié-moitié

Brioche & lo fondue
moitié-moitié

Brioche & la fondue
moitié-moitié

Brioche & la fondue
moitié-moitié

Bistro
Pasta

Int. 13.90
Ext 1780

Orecchiette aux
Tomates Séchées,
Olives & Basilic frais

Spaghetti a la carbonara

Fusilli,
Pesto de Roquette
fraiche,
Parmesan aoffiné

Tagliatelle au saumon fumé

Pasta du jour




